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Tratamientos Postcosecha de Quimica
Verde para el control de las principales
enfermedades fungicas en citricos:

¢ Exigencia comercial o una oportunidad
estratéegica?

DANIEL TORMO. Manager |+D
21 abril 2026
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TENDENCIAS ACTUALES
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COMERCIO MUNDIAL DE PRODUCTOS ORGANICOS

La superficie dedicada a produccidn organica sigue creciendo en todo el mundo

Finales 2023 > La superficie mundial de
agricultura organica aumenté mas de un 2,6%
respecto a 2022

Areas productoras con mayor superficie de
agricultura organica:

e QOceania~> 53,2 millones Ha
* Europa~> 19,5 millones Ha

 Latinoameérica~> 10,3 millones Ha

Fuentes: Plataforma Tierra; SEAE; Anuario "The World of Organic Agriculture’
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Organic Agriculture Worldwide 2023

Organic Farmland Organic Operators

Organic Market
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Organic farmland in
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@ Growth 2022/2023
Countries with organic farming

Organic
processors

Organic
farmers
(million)

Number of producers
Top 3 countries

Farmland in million (M) hectares
Top 3 countries
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India I 45M Uganda . 404246
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®
FI B L Source: FBL survey © 2025
More information: www.crganic-world net - statistics fith.org

121'662

Fuente: FIBL

The global market is growing and
consumer demand is increasing

Global organic food
market in billion
euros

Market in billion euros
Top 3 countries

Market growth in percent
Top 3 countries 2022/2023



actual
DATOS DE MERCADO Y CONSUMO

Finales 2023 > El mercado de productos
organicos MUNDIAL alcanzo los

Principales consumidores:

- Estados Unidos ( ) 13.4%

- Alemania ( ) 15.0%

- China ( )

Cada vez son mas las normativas nacionales
plenamente implementadas para promover
la agricultura organica, y ya son mas de 75 los
paises que cuentan con planes de acciénu
otras medidas politicas especificas.
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Organic Agriculture: Key Indicators and Top Countries

Indicator

World

Top countries

Countries with organic
activities

Organic agricultural land

Organic share of total
agricultural land

Increase of organic agricultural
land 2022/2023

Wild collection and further
non-agricultural areas

Producers

Organic market

Per capita consumption

Number of countries/
territories with organic
regulations (2022)

Number of affiliates of IFOAM
= Organics International

2023: |88 countries

2023: 98.9 million hectares
(2000 15 million hectares)

2023:2.1 %

1.5 million hectares (ha); +2.6 %

2023: 30.2 million hectares
(1999: 4.1 million hectares)

2023: 4.3 million producers
(1999 200000 producers)

20123: 1364 billion curos
{2000: 15.1 billion euros)

2023: 17.0 eurcs

75 (fully implemented)
4 (drafting)

2023: 857 affiliates

Awustralia (53.0 million hectares)
India (4.5 million hectares)
Argentina (4.0 million hectares)

Liechtenstein (44.6 %)
Austria (27.3 %)
Uruguay (254 %)

Uruguay; 831"287 ha (+30.3 %)
China: 522'267 ha (+18.0 %)
Spain: 316'550 ha (+11.8 %)

Finland (6.9 million hectares)
China (2.9 million hectares)
India (2.9 million hectares)

India (2358267
Uganda (404°246)
Ethiopia {121'552)

US (59.0 billion curos)
Germany (16.1 billion euros)

China (12.6 billion euros)

Switzerland (468 euros)
Denmark (362 euros)
Austria (292 euros)

Germany: B7 affiliates
India: 58 affiliates
China: 54 affiliates
UISA: 53 affiliates
Italy: 32 affiliates

Source: RBL survey 2025, based on national data sources, data from certifiers and IFOAM — Organics International



cQué entendemos por mercado organico?

‘] Fres

( EMON'S

MAnRDARIY

. NON-TRA!T.E CONVENCIONAL
Libre de fungicidas Tratado y encerado con
I sintéticos postcosecha pesticidas sintéticos
(IMZ, OPP, TBZ, PYR, autorizados

FDX, etc.) (Controlados por LMR)

AIONS

RESIDUOCERO |  [COLOGICO
Todos los productos | Solo se pueden usar
tanto de pre- cqmo de r productos certificados
postcosechatienen || como insumos para
que estar por debajo | Produccién Orgénica
de 0.01 ppm (Limite
Deteccion)
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USA

o 80% Convencional

e 20% Organico

> N
ORGANICO /

UE

¢ 98% Convencional *
e 2% Ecoldgico

*Con restricciones
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Tabla 1: LMR autorizados en Union Europea y Estados Unidos para los principales fungicidas autorizados en postcosecha de citricos

LMR Reino Unido y LMR EEUU LMR Canada
FUNGICIDA LMR UE (mg/kg) Suiza (mg/kg) (me/kg) (me/kg)
4; Naranja/ Pomelo 4; Naranja/ Pomelo
IMAZALIL 10 5
5; Mandarina/ Limén | 5; Mandarina / Limon
PIRIMETANIL 8 8 10 10
FLUDIOXONIL 10 10 10 10
ORTO-FENILFENOL 10 10 10 10
TIABENDAZOL 7 7 10 10

Tabla 2. Limitaciones de residuos en frutas y hortalizas en algunas cadenas de distribucion EUROPEAS

Max. %LMR / Max. Suma N° maximo de materias
RETAILER . . . . .
materia activa %LMR / materia activa activas / muestra
ALEMANIA -1 33,3 % 80 % 5
ALEMANIA -2 70 % 80 % 3-5
PAISES BAJOS 50 % - -
AUSTRIA Segun ‘Pesticides Reduction Program’(de GLOBAL 2000 Austria)

ITALIA 50 % - -
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El es un paquete de iniciativas politicas cuyo objetivo es situar a la UE en el camino
hacia una transicion ecolégica, con el objetivo ultimo de alcanzar la neutralidad climatica de aqui a 2050.

Objetivos del Pacto Verde Europeo

Con su adopcion, laUEy

Alcanzar la neutralidad climatica 1 sus Estados miembros se
‘®. -\ para 2050 han comprometido a
reducir las emisiones

§arantizargpa transicion ecoldgica netas de gases de efecto
justay equilibrada invernadero de la UE en al
menos un 55 % con
respecto a los valores de
1990 de aqui a 2030.

.-' 6@3 Avanzar hacia una economia Este obieti
® Yixe) limpiay circular : s,e.o eV es'
juridicamente vinculante y

XY, Ayudar a las empresas a convertirse en S€ '?asa enuna gvaluamon
f lideres en productos y tecnologias limpios de impacto realizada por

la Comisién Europea.

Pacto Verde

Europeo ® Proteger la vida humana, restaurar la

' biodiversidad y reducir la contaminacion
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La estrategia de la Comision «De la Granja a la Mesa» tiene como objetivo transformar el sistema alimentario de la Unién
Europea, haciéndolo mas sostenible y saludable. Busca reducir el impacto ambiental de la agricultura y la produccidn de
alimentos, al tiempo que garantiza el acceso a alimentos saludablesy asequibles para todos los ciudadanos.

PACTO POR EL
CLIMAY LEY DEL

CLIMA INVERTIR EN UN

TRANSPORTE MAS
INTELIGENTE

PROMOVER LAS
Y SOSTENIBLE

ENERGIAS LIMPIAS

& &
PROTEGER LA .@

NATURALEZA

W ... &

ESFORZARNOS POR
MAS ECOLOGICA

0%
A
DE LA GRANJA ELIMINAR LA
A LA MESA CONTAMINACION
~§‘_=9’ @_T_A
LIDERAR EL CAMBIO & GARANTIZAR UNA
VERDE A ESCALA [ TRANSICION JUSTA
MUNDIAL PARA TODOS
AUMENTAR LA FINANCIAR

PROYECTOS

EFICIENCIA ENERGETICA
ECOLOGICOS

DE LOS HOGARES

TENER UNA INDUSTRIA

Estrategia ‘De la Granja a la Mesa’

2030: objetivos para produccion sostenible

PLAGUICIDAS  PERDIDA DE NUTRIENTES

50% 50%
o) (e

Reducirel usoy Reducir la pérdida

riesgo de de nutrientes, con
plaguicidas un 20% menos de
quimicos uso de fertilizantes.

#EUFarm2Fork #EUGreenDeal

para los productos ecoldgicos se rige

ANTIMICROBIANOS

50%
¥

Reducir la venta de
antimicrobianos en
ganaderia y
acuicultura

por el Reglamento (UE) 2018/848, que

establece las normas para la produccion, etiquetado y control de productos ecoldgicos en la UE

AGRICLTURA ECOLOGICA

25%

99

Aumentar las tierras
agricolas dedicadas a
la agricultura
ecolégica.

European
Commission
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En las ultimas décadas, las importaciones de frutas y hortalizas organicas en Estados Unidos han crecido de manera
sostenida, impulsadas por elinterés de los consumidores en productos saludablesy sostenibles.

(USDA)
Los productos organicos procedentes de Sudamérica, como aguacates, berries y citricos, se han consolidado en el mercado
debido al aumento de la demanda de consumidores que prefieren opciones con certificacion ecoldgica, provenientes de
sistemas de cultivo sosteniblesy libres de pesticidas sintéticos.
Esta demanda se proyecta que continlie aumentando, dado el interés creciente por la salud y el medio ambiente entre los
consumidores estadounidenses.

ELNOP establece normas de produccién, manipulacion y etiquetado de productos organicos.
Todos los productos con etiqueta de "orgéanico” deben cumplir con las normas del NOP y contar con la CERTIFICACION DE UN
AGENTE ACREDITADO POR EL USDA.

Produccion sin pesticidas y fertilizantes sintéticos: Los cultivos deben producirse sin el uso de pesticidas, herbicidas o
fertilizantes sintéticos. Solo se permiten aquellos aprobados en la lista del NOP.

Sin OGM (Organismos Genéticamente Modificados) Manejo de recursos naturales

Uso limitado de antibidticos y hormonas en ganaderia Transparencia en la cadena de suministro



citrosol

stay fresh with
innovation

Las ventas de productos organicos en Canada superaron los 6500 M$ (2020)

Regulada por el Sistema Organico de Canada (Canadian Organic Standards), administrado por la CFIA.
La certificacion organica es obligatoria para cualquier producto comercializado como "organico" en Canada o exportacion.

Para productos importados, Canada acepta productos con certificaciones equivalentes, como la Normativa Organica de

USAvy el Reglamento Ecolégico de la Union Europea.

El mercado de productos ecolégicos en China ha estado creciendo a un ritmo acelerado > en la
ultima década

En 2022, el mercado de frutas y hortalizas ecolégicas alcanzé un valor de 12 400 M€

Hay un crecimiento de las Importaciones de productos ecoldgicos, que complementan la produccion local

Los productos ecolégicos que se importan a China deben tener un certificado de origen: Esto puede

incluir la certificacion por organismos internacionales, siempre que estos estandares sean equivalentes a los establecidos por el
gobierno chino. Por ejemplo, USDA Organic y EU organic
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2021 - Ministerio de Desarrollo Agrario y Riego desarrolla PLANAE:
a 2021

Objetivo general: mejorar la competitividad y sostenibilidad de la produccion
ecoldgica.

La ruta estratégica para lograrlo es:

1. Incrementar la productividad y gestion del capital natural en el sistema
productivo ecoldgico

2. Mejorar la calidad de la produccion ecoldgica,

3. Generar investigaciony transferencia de tecnologias con enfoque agro-
ecosistémico

4. Consolidar la produccion ecologica en el mercado

5. Fortalecer la institucionalidad en la produccién ecologica.

Fuentes: RAE Peru y Asociacion Nacional de Productores Ecolégicos (ANPE)
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From Farm to Fork:

Our food, our health, our planet, our future

A The European Green Deal

Postharvest treatments approved for
organic produce and their limitations

Targeted
application and
Chemical reduced doses,
anti-resistance
strategy

Sodium bicarbonate Short-lived

Calcium chloride and Only water and surface-
other chlorine products  disinfestation
(with rates defined by

methods

Pest control -

Sustainable biological,

physical.and other non- oM R|)
= i . chemical methods . . .
management Diluted ethanol (not in Highly regulated by government
N the US)
Wamin————ﬂg ::;j;‘;casﬁng SUSTAINABLE USE OF PESTICIDES Hoat Cost d -
. . R ea 0st, damaging to some Ccrops
sound threshold values IPM increasingly central ging P
Frevention UV irradiation Cost, damaging to some crops
Crop rotation, use of adequate cultivation techniques, ; | : : .
resistant seeds, hygiene measures, protection and H European Biocontrol agents Inconsistent in efficacy
enhancement of important beneficial organisms Commission

Fuente: J. E. Adaskaveg (2017)
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DESINFECCION

Es imprescindible disminuir los niveles de inéculo de los almacenes,
Y ES ESPECIALMENTE IMPORTANTE cuando no vamos a usar fungicidas
quimicos de sintesis para el control de patdégenos

Reservorios de contaminacion:

» (Camaras de desverdizado / conservacion
 Volcadorylinea
e CAJONES DE CAMPO: importante reservorio de inéculo fungico

70 =
Ve o n
Optimo: Comenzary mantener durante la sof
campafa el almacén, maquinaria, camarasy §°T "
. . . 8 40 | |
envases de campo limpios y desinfectados = p
10 L
Dh: 1 1 L 1 L
SituaCién ép-“ma 0 J0 50 100 150 250 500

Esporas de P. Digitatum



citrosol

Desverdizado

Almacenamiento
en frio

Camaras

Reposo antes

Lavado Higiénico del volcado

R
T

Seleccién Volcado
previa

Tratamiento
Drencher On-Line

Tratamiento Drencher

Tunel Presecado

Calibrador
Electrénico

Tunel de Secado Envasado

Encerado

stay fresh with
innovation



citrosol

stay fresh with
innovation

5-10% de la produccion
se pierde por patologias
fungicas postcosecha

El podrido es la principal causa de
reclamaciones, y de pérdida de ventas y
clientes.

La mejor estrategia para que no ocurra podrido
en postcosecha es:

que no haya podrido en el volcador 2 ES
NECESARIO QUE EL PRIMER TRATAMIENTO
(DRENCHER) SEA EL MEJORY MAS EFECTIVO




100
90
80
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% podrido

100
90
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5 10
Dias post-infeccion

B =0

5 10
Dias post-infeccion

—e—Control
—e=Ttto Alternativo

—eo—|mazalil

15

=e=Control
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15
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Fruta herida e inoculada con 10°-10°
ufc/mL de Penicillium digitatum

(a) Naranja cv. Navelina

(b) Limon cv. Fino Primofiori

Tratamiento de ‘quimica verde’

Tratamiento referencia con 450 ppm de
Sulfato de Imazalil

Test Vida Comercial a temperatura
controlada de 20-22°C

El control del podrido con “quimica verde”,
nunca puede ser tan eficaz como el de los
fungicidas convencionales
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Pgvation

Tratamiento Dosis (%)
FUNG-CID GRAS SP 1.5-2.5
FORTISOL® Ca PLUS 1-1.5
CITROCIDE® PLUS * 0.2-0.4

Uso en Drencher, Drench online y balsa

&

Tratamiento Dosis (%) ) -
FUNG-CID BIO Bna * 10 =12 BIOCARE ’
CITROCIDE® PLUS * 0.2-0.4 by CITROSOL

Uso en Drencher, Drench online y balsa

CAAE




Drencher. Tratamientos alternativos: @ citrosol
E F I CAC IA Isr;cr?(;)/ \f;?%hnwith

mDia7 mDial14
100

80
60
40
20

TTO ECO TTO Alternativo

% eficacia

o

* Fruta herida e inoculada con P. digitatum (5x10°ufc/mL)
* Aplicacién de los tratamientos tras 18h
* TestVida Comercial atemperatura controlada de 20-22°C, con evaluaciones a los 7y 14 dias.

* Las barran muestran el promedio de eficacia de 6 ensayos independientes. Eficacia medida
como indice de reduccion del podrido



Greencide

Tratamiento Greencide 1
GREENCIDE
CITROCIDE® PLUS *

Dosis (%)
1.5
0.2

citrosol
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Tratamiento Greencide 2 Dosis (%)

GREENCIDE
FUNG-CID GRAS SP
CITROCIDE® PLUS *

1
2
0.2

CAAE

Los tratamientos de ‘quimica verde’ con GREENCIDE tienen una eficacia superior al 90%, que ademas se mantiene en el tiempo

% de ensayos con diferentes rangos de eficacia

en reduccion del podrido

(16 ensayos independientes realizados en

mandarinas, naranjas y limones)

* Fruta herida e inoculada con P. digitatum

(5x10°ufc/mL)

* Aplicacioén de los tratamientos tras 18h

100 -
80 -
ﬁ 60
= .
32 40 A
20 -
0 T . T
Efficacy <70 % Efficacy 70-79 %  Efficacy 80-89 % Efficacy >90 %

m Imazalil m Greencide 1 O Greencide 2 @ BIO Certified

Media 99% 90% 92% 53%

max 100% 100% 100% 84%

min 89% 80% 83% 20%

 TestVida Comercial atemperatura controlada
de 20-22°C, con evaluaciones a los 7y 14 dias.



Greencide

Naranja cv. Valencia Late

100

Decay (%)

Decay (%)

80

40

60

20

a
a 7 O7days O14days
=
: . o b b
b b Y S D
Control Imazalil Greencide 1 Greencide 2

Mandarina cv.. Okitsu

80

60

40

20

b @7days O14days
. [
:
. T
T d
cd cd
c
c ¢C
N S s a i
Control Imazalil Greencide 1 Greencide 2

Decay (%)

100

80
60
40

20

0

citrosol

Limon cv. Fino

O7days O14days

7 b b
S 1= R
Control Imazalil Greencide 1 Greencide 2

Fruta herida e inoculada con P. digitatum
(5x10°ufc/mL)

Aplicacioén de los tratamientos tras 18h
Test Vida Comercial a temperatura

controlada de 20-22°C, con evaluaciones a
los 7y 14 dias.

stay fresh with
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Retraso permisible entre infecciéon y tratamiento:

100 -
) a 3 mTBIT 18h D TBIT 24h m TBIT 28h TRATAMIENTOS
80 - _
| Imazalil
< b
= 60 1 Imacide 7.5 LS 0.6% (450 mg/L imazalil)
§ |
O 40 Greencide 1
i d
20 - o o cd Greencide® 1.5% + Citrocide® Plus 0.2%
| c ¢ ¢
0 | o ﬁ ﬁ | ﬁ c ¢ Greencide 2
Control IMZ Greencide 1 Greencide 2

Greencide® 1% + Fung-Cid GRAS SP 2% +
Citrocide® Plus 0.2% +

Fruta herida e inoculada con P. digitatum (5x10° ufc/mL)

Aplicacion de los tratamientos tras 18, 24y 28h

Test Vida Comercial a temperatura controlada de 20-22°C, con evaluaciones a los 7 dias.

* TBIT; Time between inoculation and treatment

Los tratamientos Greencide® mantienen su alta eficacia incluso en periodos prolongados

entre la inoculacion y el tratamiento, sin diferencias estadisticas entre 18, 24 y 28h, de la
misma forma que el imazalil.
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Retraso permisible entre infecciéon y tratamiento:

Decay incidence (%)

Comparative Efficacy of the New Postharvest Fungicides Azoxystrobin,
Fludioxonil, and Pyrimethanil for Managing Citrus Green Mold *

Loukas Kanetis, Department of Plant Pathology, University of California, Riverside 92521; Helga Firster, De-
partment of Plant Pathology, University of California, Davis 95616; and James E. Adaskaveg, Department of Plant
Pathology. University of California, Riverside 92521

Plant Disease, 91(11), 1502-1511 (2007)

100 R e Algunos fungicidas sintéticos, como
80 1 : E::::;z::“y;:ﬁax 10,02, = 0.34 Azoxistrobina y Fludioxonil pierden
60 - ] Imazalil y=0 eficacia cuando el tiempo entre la
inoculacion y el tratamiento es superior
40 - T a 9 h, mientras que los tratamientos
20 - Greencide® mantienen la eficacia
incluso después de 28 h.
0 - o o o o
9 12 15 18 21

Aplicabilidad industrial muy alta

Treatment time after inoculation (h)
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Greencide
Control de RESISTENCIAS
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La presencia de esporas resistentes a determinados fungicidas, sobre todo a IMZ, ocasiona pérdidas muy
relevantes de eficacia. Usualmente la Resistencia a IMZ se soluciona combinandolo con PYR, OPP o FLU.

Control tradicional de cepas resistentes

Solucion ALTERNATIVA

Introducir nuevas materias activas y/o
aumentar la dosis de IMZ

Tratamiento SIN adicidn de nuevas materias
activas Nl incremento de la dosis de IMZ




Greencide
Control de RESISTENCIAS Tratamiento Dosis (%)
GREENCIDE 1.5
IMACIDE® 7.5 LS 0.5-0.6
CITROCIDE® PLUS 0.2
120
100 % de Podrido a dia 7 y 14 de TVC en Naranjas Valencia Late
a inoculadas con P. digitatum IMZ-R ,
H Dia?7
o 80 ,
o m Dia 14
T 60
Q.
R 40
b b
20 b
Y PR TR
0 - i S i
Control IMZ 450ppm  IMZ 450ppm + [IMZ 450ppm + IMZ 450ppm + IMZ 450ppm +

Nivel de Residuos
en fruta tratada:

PIR 450ppm OPP 600ppm FDX 575ppm Greencide 1,8%

IMZ=1,1ppm IMZ=1,6 ppm IMZ=1,2 ppm IMZ=0,93 ppm IMZ=0,3 ppm
PIR=1,1ppm OPP=1,8ppm FDX=0,45ppm

citrosol

stay fresh with
innovation

CAAE | *,

El tratamiento IMACIDE®
+ GREENCIDE presenta
una eficacia comparable

a la de otros fungicidas de

sintesis para el control de

cepas resistentes, sin
incluir materias activas
adicionales y reduciendo
el nivel de residuos en la
fruta




Greencide
Refuerzo de tratamientos SIN IMAZALIL

&

-

Satsumas

Eluso de GREENCIDE en el tratamiento
permitiria eliminar el uso de una materia activa
(TBZ) manteniendo la misma eficacia durante el

transporte refrigerado

Tratamiento JAPON
TIABENDAZOL
OPP
Fortisol Ca
CITROCIDE® PLUS

Tratamiento GREENCIDE
OPP
GREENCIDE
CITROCIDE® PLUS

citrosol
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Dosis
1200 ppm
2000 ppm

1.2 %

0.2%

Dosis
2000 ppm
1.5 %
0.2 %



Lavado Higiénico

.
S

Seleccion
previa

Tratamiento
Drencher On-Line

TRIA

Tunel Presecado

Calibrador
Electrénico

Tunel de Secado

Encerado

Camaras

citrosol
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@ Desverdizado
Almacenamiento
en frio
Reposo antes
del volcado

Tratamiento Drencher

Envasado



Punto critico para control del podrido y la seguridad alimentaria

Tratamiento
CITROCIDE® PC
DETERSOL-BIO

Dosis (%)
0.3-0.6
0.5-1

citrosol
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[Citrocide® PC]

o
n

o o o
[¥) [ =

o
i

== [Citrocide®]

ufc/cm? -o-

; = N w B [0,] (=] ~ [ee] [Ce]
ufc/cm?

Tiempo de trabajo (hs)

» CITROCIDE® PC: Desinfectante peroxiacético altamente eficaz y de rapida accion contra todo tipo de microorganismos.
Coadyuvante evaluado como seguro por AESAN para el lavado higiénico de frutas y hortalizas. Evitan contaminaciones
microbioldgicas cruzadas en las lavadoras y mantienen microbiolégicamente limpias las aguas de proceso.

« DETERSOL-BIO: Es un detergente de uso agricola para la limpieza de frutos citricos, frutos de pepita, caquis y otros frutos en
post-cosecha, particularmente indicado en la eliminacién de negrilla y restos de polvo.

\NTER,
i Nax,

Productos autorizados por el Servicio de Certificacion CAAE como e
insumo para la produccién ecoldgica y para su uso como insumo CAAE )
vegano. “aselco

o
z
b4
r
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FRUITCLEANER-FP innovation

FRUITCLEANER-FP es un detergente biodegradable para el lavado de
citricos formulado con sorbato potasico (E 202), conservante alimentario
que mejora la conservacion de los frutos, controlando las podredumbres.

Incidencia Penicillium digitatum . .,
* Ensayo realizado en colaboracién con IVIA

100.0
90.0 .
20.0 * Naranja cv. Navel Navelate
70.0
o o0 * Fruta herida e inoculada con P. digitatum (5x104 ufc/mL)
T
'g 50.0 45,0 (b)
K 400 * Aplicacion de los tratamientos tras 24h
30.0 22,5(a)
200 e Tratamiento en LAVADORA de linea de confeccion
10.0 -
0.0 * TestVida Comercial atemperatura controlada de 20-22°C,

7 dias a 202Cy 95% HR

W DETERGENTE B FRUITCLEANER-FP con evaluaciones a los 7 dias.

Efecto del lavado con Fruitcleaner-FP sobre la incidencia de la podredumbre verde de los citricos (originada por P.
digitatum) en naranjas cv. Navel Navelate tras 7 dias a 20°C y 95% HR. Valores seguidos de la misma letra no difieren
significativamente al 95% (Test LSD)
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FRUITCLEANER-FP innovation

FRUITCLEANER-FP es un detergente biodegradable para el lavado de
citricos formulado con sorbato potasico (E 202), conservante alimentario
que mejora la conservacion de los frutos, controlando las podredumbres.

Ventajas:

v' La eficacia del lavado es la misma que con otros
detergentes, aportando una proteccion extra a la
fruta gracias al sorbato potasico

El sorbato potasico esta autorizado para su uso en citricos
recolectados en la UE, conforme al Reglamento (UE)

1129/2011 sobre aditivos alimentarios (Regulation (EU) No
1129/2011 of 11 November 2011 amending Annex Il to Regulation (EC) No
1333/2008 of the European Parliament and of the Council by establishing a

v" Accidn cicatrizante de heridas y pinchazos. ldéneo
para variedades sensibles

v' Protege la fruta controlando las podredumbres, sin
generar un residuo quimico anadido en la fruta

Union list of food additives)

, . e . ey v' Gracias a su poder antifungico elimina las esporas
Esta considerado como “minimum risk pesticide” por la 5 de hongo ocedentes d o. desinfectando L
US EPA y exento de requeriminetos de tolerancia de ¢ o] € hongos procedentes de campo, desintectan a

. _ lavadora y ayudando a mantener una higiene
residuo (US CFR, Title 40, Chapter I, Subchapter E, Part 152, Subpart B,  ~s—"
Section 152.25 (f) Minimum risk pesticides, (1) Exempted products) TN adecuada durante todo el proceso de lavado
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RECUBRIMIENTOS PlantSeal® & PlantSeal® Shine-Free

PlantSeal

PlantSeal

PlantSeal

PlantSeal

BIOCARE#

citrosol

Excelente control de la pérdida de peso y del dano por frio.

Aumenta significativamente la vida util de la fruta, ya que ralentiza eficazmente la

stay fresh with
innovation

senescencia de la fruta y los sintomas de dano por frio; especialmente importante
durante la cuarentena frigorifica y/o largos periodos de transporte

Proporcionan un alto brillo y un excelente control de pérdida de peso

Productos autorizados por el Servicio de Certificacion CAAE como insumo para la
produccion ecolégica (EU y USA) y para su uso como insumo vegano.

Pérdida peso (% incial)

Naranja Lanelate

[ Control
(@] Plant Seal /’ 1
/
!
/
/
/
//
o
; /
/
/
o
1 2 3 4  +4d20°C

Semanas 2°C

L.Zacarias (2023)

’i "\i—\

Diferencia

Ceiooog |

C21o00kg |
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2
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4;.* i -

L —
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L
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-

’} l B

Csatiig 1,
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{ i i A
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L GREENFOG®-AS

TRATAMIENTO FUMIGENO preparado a base de aditivos alimentarios (E-200)

Cumple con las exigencias del mercado de utilizacion de formulados mas
saludablesy es conforme a la legislacion vigente (UE y USA)

Aplicacién: tratamiento antifungico de fruta en camara y/o tratamiento de

desinfeccion ambiental, superficial y eliminacion de esporas de hongos
patdgenos.

Eficacia sobre los principales hongos patdgenos en citricos: P. digitatum,
P.italicumy Cladosporium sp.

+ Usos:

— 1.- Conservacion frigorifica (Complementario, Refuerzo)
. LGREENFOG®-AS £

SOTE FUMIGENO D) c
CONPOSICION: Acido sérbico [E200) VPP =5
=

2.- Confecciones RESIDUO CERO (Chem-free), ECOLOGICOS

citrosol &

3.- Otros usos: versatilidad en camaras con grupajes, contenedor, etc.
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Y GREENFOG®-AS

El acido sorbico (E-200) estd admitido en la UE para el tratamiento superficial de citricos recolectados,
segun la legislacién de aditivos alimentarios de la UE: Reglamento (UE) 1129/2011 y Directiva

2010/69/UE.
Regulation (EU) No.1.129/2011 of 11 November 2011 amending Annex Il to Requlation (EC) No 1333/2008 of the European Parliament
and of the Council byrestablishing a Union list of food additives

El'acido sorbico esta considerado como “GRAS" por la FDA y listado (mediante su forma de sal potasica:
sorbato potasico) como “minimum risk pesticide” por la US EPA y como exento de requerimientos de

tolerancia de residuo.
US Feod-& Drug Administration

US.CER: Title 40, Chapter |, Subchapter E, Part 152, Subpart B, Section 152.25 (f) Minimum risk pesticides, (1) Exempted products

e

*
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Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos citricos (P. digitatum, P. italicum)

<

v Alta eficacia en desinfeccidon ambiental y superficial del almacény camaras

v Alta eficacia en la disminucion del indculo fungico superficial (Cladosporium sp.)

A Naranja cv. Navel Lane Late — 1-10* esporas/mL P. digitatum B Naranja cv. Navel Lane Late - 1-10° esporas/ml P. italicum

B Fruta no tratada (CONTROL) B GREENFOG-AS 100 ™ Fruta no tratada (CONTROL) ® GREENFOG-AS

100

80.0 (b) a0

80
Hy 7 70.0(b) g3
_§ 105 T‘E g_ 51.0 (b}
s 2 46.7 (a) -
=R 40.0 (a) 40
40
23.3(a)
) l I ) o .
U /i

0
2d@7°C + 5d@20°C 2d@7°C + Bd@20°C 2d@7°C + 5d@20°C 2d@7°C + Bd@20°C

Efecto del tratamiento fumigeno GREENFOG®-AS sobre la incidencia de las podredumbres verde y azul de los
citricos, P. digitatum (A) y P. italicum (B), en naranja cv. N. Lane Late tras 2 dias encamaraa 7°C + 5y 8 dias a
20°C. Valores seguidos de la misma letra en cada grupo de columnas no difieren significativamente al 95%
(Test LSD)
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v Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos citricos (P. digitatum, P. italicum)

v" Alta eficacia en desinfecciéon ambiental y superficial del almacén y camaras

v Alta eficacia en la disminucion del indculo fungico superficial (Cladosporium sp.)

Zona de muestreo ufe/m? Patogenos Nivel de contaminacién
Cémar Penicillium sp., P. italicum,

GreenfogASR 1350 Cladosporium sp. Muy Alto
Cémara Penicillium sp., P. italicum,

Greenfogd ASR 1560 Cladosporium sp. Muy Alto

Camara X después de o
Green 20 Penicillium sp.

Camara Adespués ge
Greenfog &SR

Muy Bajo

30 Penicillium sp. Muy Bajo
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v" Alta eficacia en desinfeccion ambiental y superficial del almacény camaras

1.- EFICACIA en la desinfeccion superficial de las placas de acero inoxidable:

C7 - Contaminacion superficial - Placas inox.

10
8 % REDUCCION: % REDUCCION:
94% 99%

6 % REDUCCION:
e 95%
=
~ 4
L]
= % REDUCCION:

2 1%

Placa 1 Placa 2 Placa 3 Placa 4

Antes GF-AS m Después GF-AS

Figura 1. Efecto del tratamiento “GREENFOG-AS" en |la desinfeccion superficial de las cuatro

placas de acero inoxidable inoculadas previamente con una solucion de esporas de P.digitatum
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GREENFOG™-AS
=
/ e e e o z . e e V'é Vé
Alta eficacia en desinfeccion ambiental y superficial del almacén y camaras
C9 - Contaminacion ambiental
000 C9 - Contaminacién superficial
800
"3 MEDIA Antes GF-AS 15
£ /600 :
- “g
£ 400 , S 1
MEDIA Después GF-AS > MEDIA Antes GF-AS
200 N
0 ’_——'_- . I . - . Y > 0.5 ¢ @
30apr 20-may 07-jun 054ul 17-jul MEDIA Después GF-AS
0 I I I -
BANTES GF-AS = DESPUES GF-AS 30apr 20-may 074un 054l 174l
BANTES GF-AS = DESPUES GF-AS
C54 - Contaminacion ambiental L, -
1200 C54 - Contaminacion superficial
9
2 00 \EDIA Antes GF-AS L5
g o O L 10
= 300 MEDIA Después GF-AS v % 05 MEDIA Antes GF-AS
O ] 5 ==
0 — 0.0 [
30apr 20-may 07-jun 05-jul 17-ul 30apr 20-may 07-jun 05-jul 17-jul
WANTES GF-AS mDESPUES GF-AS BANTES GF-AS mDESPUES GF-AS
Evolucion de la contaminacion ambiental en las camaras n° 9y n° 54 Evolucién de la contaminacion superficial en las camaras n° 9y n° 54
durante 3 meses de conservacion frigorifica. Evaluaciones realizadas cada durante 3 meses de conservacion frigorifica. Evaluaciones realizadas cada

3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS 3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS JAGUAR
* FRESH -«
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v Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos citricos (P. digitatum, P. italicum)

citrosol
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v Alta eficacia en desinfeccion ambiental y superficial del almacény camaras

v Alta eficacia en la disminucién del inéculo fungico superficial (Cladosporium sp.)

ufc/g

ufc/g

C9 - Evolucion de la contaminacion de Cladosporium sp.

2JpP == (Clad. Antes 2400
1500 Clad. Después 1900
1000 2 1400
S 900
500
400
0
. . . -100
30apr 20-may 07-jun 05-jul 17-jul
C54 - Evolucion de la contaminacion de Cladosporium sp.
1000 2400
e Clad. Antes
800 1900
Clad. Después
600
L 1400
400 S 900
A 400
9 ) -100

30apr 20-may 07-jun 05-jul 17-jul

Evolucién de la contaminacién de Cladosporium sp. en las camaras n°®
9y n° 54 durante 3 meses de conservacion frigorifica. Evaluaciones
realizadas cada 3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS

C9 - Evolucion de la contaminacion fungica sobre la piel del fruto

= T0t hongos antes

Tot hongos después

30apr 20-may 07-jun 05-jul 17-ul

C54 - Evolucion de la contaminacion fungica sobre la piel del fruto

== Tot hongos antes

Tot hongos después

30apr 20-may 07-jun 05-jul 17-jul

Evolucién de la contaminacion de hongos totales en las camaras n®9y
n® 54 durante 3 meses de conservacion frigorifica. Evaluaciones
realizadas cada 3 semanas antes y después de tratar con Greenfog-AS

€sT 1934

JAGUAR

+ FRESH «
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v Eficacia sobre los principales hongos causantes de podredumbres en frutos citricos (P. digitatum, P. italicum)

v Alta eficacia en desinfeccidon ambiental y superficial del almacény camaras

v Alta eficacia en la disminucién del inéculo fungico superficial (Cladosporium sp.)

Naranja ¢cv. Valencia Late -- Cladosporium sp.
M 5-1015 esporas/mL m5-1016 esporas/mL AContaminacién superficial por Cladosporium sp. B Contaminacién superficial por Cladosporium sp.
W Antes de GREENFOG-AS W Después de GREENFOG-AS

99.5 W Antes de GREENFOG-AS B Después de GREENFOG-AS

- 100 o 800 o 800
< 5 g
2 2 )
5. 80 S 600 576.1(b) 3 600
5 S g 462.6 (b)
E 60 § 400 385.4 (b) § 200
3 3 £
)1 40 3 s 236.8 (b)
8 £ 200 £ 200
g 2 97.2 (a) )

20 47.3 (a

33(a 5.6 (a)
0 (a) el 0 [ p—
0 Productor 1 Productor 2 Productor 1 Productor 2
4d@25°C
Eficacia de GREENFOG®-AS. en la reduccién de la contaminacion superficial del Determinacién de la contaminacion superficial por Cladosporium sp. en la fruta contenida en cdmara

moho peduncular (Cladosporium sp.) sobre la superficie de los frutos de naranja

cv. Valencia Late, inoculada artificialmente con dos niveles de concentracion de
esporas después de la aplicacion de GREENFOG®-AS. Valores seguidos de la misma letra en cada grupo de

de desverdizacién, procedente de dos productores de cv. Owari (A) y de dos de cv. Tango (B), antes 'y

columnas no difieren significativamente al 95% (Test LSD)
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Aplicacion postcosecha de acido sérbico mediante tratamiento fumigeno
(GREENFOG®-AS) para el control de Cladosporium sp. y Penicillium sp. en citricos
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